Samedi 11 mai 2019

19:00 Cocktal - salle Estérel

Méthode champenoise, jus de fruits, eau

A RAAA
19:30 Diner - salle Versailles

MENU

Carpaccio de Saint-Jacques aux agrumes, gelée de fruit de la passion,
marinade au citron vert
et polvre rose

Poélée de scampi, coulis de mangue et crustacés, pickles de fenouil au safran

Filet de bar rot, barigoule d’artichaut,
pommes rissolées,
bouillon de légumes au pesto

Moelleux au chocolat,
crumble de Spéculoos et glace vanille
Café, thé et mignardises
7 AAA

Chardonnay Marigny
Vin blanc



